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L ! invention a pour objet le produit industriel que constitue un moule 
conditionnement pour produits aliraentaires prSsentant 1' aspect de souffles. 

La fabrication des produits. aliment a ires devant presenter l 1 aspect de 
souffles s'obtient actuellement, notainment en ce qui concerne les souffles 
glaces, en ceinturant le corps d'un recipient g^n^ralement appele* ramequin de 
forme sensiblement cylindrique par un papier fort ou un carton souple dont la 
hauteur depasse d ! au mo ins un centimetre celle du ramequin. 

Apres avoir rempli presque jusqu'a rabord 1 'ensemble du recipient ainsi 
constitue de la composition alimentaire adequate et lui avoir fait subir une 
congelation a temperature appropriee, il suffit d'enlever l"enceinte cein- 
turant le ramequin pour obtenir au-dessus du bord libre de ce dernier 1' aspect 
de souffle. 

Le precede* a pour inconvenient s une manipulation du produit et de son con- 
ditionnement en laboratoire qui, malgre les precautions prises, n'offrent pas 
parfois les conditions d'hygiene requises et obligent par ailleurs le fabri- 
cant a. avoir recours pour la vente .de son produit a un conditionnement inde- 
pendent du moule. 

La presente invention a pour objet de pallier ces diff6rents inconve- 
nients en creant un moule emballage perdu pour la preparation et le condition- 
nement de tels produits qui, sans manipulation autre que celle mecanique ou 
manuelle correspondant au remplissage, peuvent fetre acquis par le consomraa- 
teur, presentes par lui sous une forme avenante et degustes sans avoir besoin 
d'autres recours. 

L 1 invention consiste & utiliser en combinaison : 

- un moule de preference du type ramequin, dont la forme sensiblement 
conique presente une depouille interieure susceptible de permettre, si cela 
est necessaire, un demoulage facile, le produit pouvant fctre consomme dans le 
moule ou demouie. . - - 

Le bord libre du moule presente un epaulement en forme de bourrelet fai- 
sant saillie a l f exterieur du moule, epaulement destine a recevoir la couronne 

- une couronne qui se compose d'une jupe cylindrique se terminant a sa 
partie inferieure par une gorge qui is adapt e sur le bourrelet du moule, l 1 a- 
justage de la gorge. sur le bourrelet etant tel qu r il assure une excellente 
etancheite tout en permettant de dissocier la couronne du moule sans effort. 

Le diametre de la partie cylindrique de- la jupe est super ieur au diame- 
tre de l'ouverture du moule. 

- un couvercle, dont la hauteur est superieure de un S. deux centimetres 
de celle de la partie cylindrique de la jupe, assure la fermeture de 1' en- 
semble moule plus couronne, le bord inferieur du couvercle venant prendre 
appui sur la partie exterieure et superieure de la gorge de la couronne. 
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Pour mieux fa ire comprendre l'objet de l f invention, on va decrl,re raainte- 
nant a titre d' illustration et sans aucun caracterelimitatif un mode de rea- 
lisation pris comme exemple et represent^ sur le dessin annexe sur lequel : 

la fig. 1 est une vue en perspective eclatee de l 1 ensemble du moule con- 
5 ditionnement ; 

la fig, 2 eat une coupe axiale du moule conditionnement. 

Comme on le voit en particulier sur la fig. 1, le moule conditionnement 
se compose d f un moule 1, d'une couronne 2 et d'un couvercle 3, 

Toutes ces parties constitutives du moule conditionnement sont avanta- 
10 geusement constitutes en polyethylene haute densite tel que celui fabrique" et 
mis en vente par la Soci6t£ Rhdne-Poulenc sous la marque MANOLENE qui soit 
susceptible de rSsister a une congelation allant jusqu'a - 50°. 

Le moule, de forme tronconique, a paroi lisse interne, peut etre ortifi sur 
sa paroi externe de tout motif ddcoratif approprie tel que cannelures ou 
15 autres. 

. Pour certains produits susceptibles d'etre d£mouies, le moule peut pre- 
senter un double fond, Dans.ce cas se trouve menagee dans le^fond meme du 
moule une ouverture circulaire concentrique d'un diametre 6gal environ au 
tiers du diametre du fond du moule. 
20 La couronne, par 1 1 inter media ire de sa gorge 4, s'adapte sur le bourrelet 

de l'epaulement 5 du moule qui offre a cet effet un mfiplat 6. 

Comme on le voit sur la fig. 2, le diametre de la partie cylindrique de 
la jupe 7 de la couronne est super ieur au diametre del 1 ouverture 8 du moule. 
Le bord libre du couvercle de forme circulaire 9 vient prendre appui sur 
25 la partie super ieure et exterleure 10 de la gorge de la jupe. 

Sa hauteur 11 est super ieure a celle de la partie cylindrique de la jupe 
de telle sorte qu'un volume libre 12 est menage entre la partie interne du 
fond du couvercle et le bord libre de la partie super ieure de la jupe 13. 
Dans le moule conditionnement presentant le moule sur lequel se trouve 
30 prealablement assujettie la couronne, on coule de toute facon appropriee le 
produit permettant d'obtenir par exemple un souffle glace. 

Lorsque le produit atteint le bord libre de 1' ouverture du moule 8 et que 
l'on continue le' remplissage, il d£borde et se repand sur la partie libre du 
meplat 6 du moule en remplissant le volume determine par la jupe de la couronne. 
35 On arrete le remplissage lorsque le produit atteint le bord libre 13 de 

1' ouverture de la couronne. 

Apres congelation, la face libre du produit peut etre ornee a 1'aide de 
tranches ou quart iers de fruits ou de toute garniture appropriee. 

Le couvercle est alors dispose sur l 1 ensemble moule et couronne et 
40 maintenu a temperature voulue.dans un congeiateur. 
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Lors de la degustation du produit^ I'acquereur, apres avoir enleve* le 
couvercle, fait glisser la couronne dans le sens vertical jusqu'a ce qu'elle 
soit degagee du produit. 

Ce dernier presente alors dans sa partie visible 1 'aspect d'un souffle. 

Dans le cas ou il n ! est pas d£gust£ dans le moule, le produit en est 
degagfi a' I'aide du double. fond et peut fitre alors dispose dans un plat. 

II est bien entendu que le mode de realisation ci-dessus deer it ne 
presente aucun caractere limitatif et pourra recevoir toute modification, 
desirable sans sortir pour cela du cadre de 1* invention. 
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RBVBNDIC ATI ONS 
1. Moulo conditionnement destine a la fabrication, a la 
distribution et a la consommation de produits alimentaires tela 
que souffles places ou tout autre produit susceptible d'offrir une 
5 apparence de souffle, caracterise par le fait qu*il comporte en 
combinaison un moule prosenfant une depouille laterale suffisante 
pour le dcinoulagc du produit, une couronno s 1 assu j et tissant sur le 
moule, ion couvorcle s'adaptant sur la couronno et permettant do 
former 1 'ensemble moule et couronne. 
10 2. Moule conditiotmement selon la ' re vendi cation 1, carac 

te>is6 par le fait que la couronne s'emboite a frottement doux sur 
l'epaulement bourrelet du moule d'une fagon etancho* 

3» Moule conditionnonient selon 1-es revendications 1 et 2 
caracterise par le fait que le d'iametre do la jupe de la couronne . 
15 est superieur au diametr'e du bord libre du moule avec lequel elle 
coopere* 

4. Moule conditionnement selon l'une des reveudications 
1 a 3 i caracterise par le fait que 1* ensemble moule couronne est 
forme par un couvercle venant a frottement doux s'assujettir sur 
20 la jupe de la couronne et reposer sur la partie exteme et supe- 
rieure de la gorge de la couronne. 

5* Moule conditionnement selon 1' une quel conque des 
revendications Ik 4, caracterise par le fait que la hauteur du 
couvercle est superieure a la hauteur de la jupe, de telle sorte 
25 qu'apres remplissage un volume disponible se trouve menage entre 
le bord libre do la couronne et le fond du couvercle, 

6. Moule conditionnement caracterise par le fait qu'il 
confere au produit qui s«y trouve eonditionne et apres enlevement 
du couvercle et de la couronne une apparence de. souffle. 

7. Moule conditionnement selon l , une quelconque des 
revendications 1 a 6 dont le moule presente un double fond amovible 
permettant le demoulage du produit* 
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